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Blaufrankisch
Kirchholz 2006

Horitschon/Mittelburgenland

Kirchholz

Lehmiger Tonboden, durchzogen mit sandigem
Kies bis Grobschotter

Blaufriankisch

33 Jahre

4000 Stocke/ha

4.0 hl/ha

5. Oktober 2006

Girung mit Spontanhefe (Regionalhefe)

im Holzgirstinder, 12 Tage Maischestand, biologischer
Saureabbau im Holzfass.

I3 Monate im grofien Fass (4400 1)

12,6 % vol. Alkohol, 6,0 g/1 Saure,

1,1 g/1 Restzucker

April 2008

2008-2015
16-18°C

Dunkles Rubingranat klare, wirzige
Blaufrankischfrucht, sehr mineralisch. Am Gaumen

voll mit kriftiger Frucht von Kirschen und Brombeeren,
ausgeprigte Tannine, feste Struktur, gut eingebundenes
Holz, fruchtig-harmonischer Abgang.

Sehr guter Begleiter zu Fleisch- und Nudelgerichten
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