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Hochicker 2017

Die Lage Hochicker gehort zu den dltesten Rieden in Horitschon. Thr steinloser, harter,
lehmiger Untergrund ist mit Eisen durchsetzt. Das macht sie zu einem traditionellen
Boden fiir Blaufrankisch. Unsere Rebstécke im Alter von 40 Jahren bringen hier zu jeder
Ernte Trauben héchster Qualitit.

Rotbeerige Frucht, feine Waldbeeren, zarte Anklinge nach Kirsche, Gewiirzen und
Tabak. Am Gaumen frisch strukturiert. Ein komplexer Wein, aber nicht opulent. Dicht

und extrem engmaschig, daher gut lagerfihig.



Rebsorte
Alkohol
Allergene
Herkunft
Klima

Lage

Boden

Alter der Reben
Seehshe

Anbaumethode

Klon & Unterlage
Erziehungssystem
Pflanzendichte
Ertrag

Lese

Girung
Lagerung

Saure

Restzucker
Schwefel gesamt
Schwefel zugesetzt
Abfiillung

Trinktemperatur

Blaufrankisch

12,5%

enthilt Sulfite / vegan

Horitschon / Mittelburgenland

Pannonisch mit illyrischen Einfliissen

Hochicker

eisendurchsetzter, schwerer Lehm mit Grobanteilen
20-4.0 Jahre

234 Meter

biologisch, biodynamisch nach Demeter- und Respekt-Richtlinien, kontrolliert von Lacon AT-
BIO-402

diverse

Guyot

4500 Stécke / ha

40 hl/ ha

selektive Handlese / Oktober 2017

spontan / 10 Tage in Holz- oder Betontanks

16 Monate in 500-Liter-Holzfdssern / natiirlicher biologischer Saureabbau
5.6 g/l

1g/1

15 mg/1

10 mg/1

26 000 Flaschen / Juli 2019 / keine Filtration / eigene Abfiillanlage

16-18°C



