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Etelajanlat

Merlot
2006

Sopron

Spern Steiner

Palalemezes, gneiszes kives talaj
Merlot

9 év

5700 téke / ha

30hl/ha

2006. Szeptember 27.

Az erjedés természetes tton vad élesztdvel

fa erjesztékadakban tortént, tovabbi 12 nap héjontartas utan
keriilt sor a préselésre. A bioldgiai almasavbontds francia
barriquehorddkban zajlott le.

18 hdnapig barriquehordékban

14,0% vol alkohol, 6,9 g/l sav,

1,0 g/l maradék cukor; 28,7 g/l extrakt

2008 Junius

2008-2020

19°-20°C

Fiszeres, dsvanyos illat ribizlivel és cseresznyével.

Rendkiviili gytimdlcsosség jellemzi a szajban, amit a csersavak
kivéaléan tdmogatnak. Telt, hdsos, sokrétii és elegans. Lecsengése
hosszi és dsvanyos, friss cseresznyeizzel.

Facancombok ribizlis palacsintdval

weninger

www.weninger.com
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Degustationsnotiz

Speiseempfehlung

Merlot
20006

Sopron

Spern Steiner

Schieferboden mit Gneis und viel Stein
Merlot

9 Jahre

5700 Stocke/ha

30 hl/ha

27. September 2006

Vergirung mit Spontanhefe im Holztank,
Pressung nach weiteren 24 Tagen Maischestandzeit, nachher
biologischer Sdureabbau in Barriquefissern.

18 Monaten in Barriquefédssern
14,0% vol Alkohol, 6,9 g/l Séure,
1,0 g/l Restzucker; 28,7 g/l Extrakt
Junius 2008

2008-2020

19°-20°C

In der Nase wiirzig und mineral mit Ribisel und Kirsche.
Am Gaumen sonderlich fruchtig, gut gestiitzt von Tanninen.
Voll, fleischig, mannigfach und elegant. Lange, mineralische
Abgang mit frischen Kirschgeschmack.

Fasankeule mit Ribisel Palatschinken
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