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Blaufrankisch
Hochacker 2006

Mittelburgenland DAC

Horitschon/Mittelburgenland

Hochicker

Eisendurchsetzter, schwerer Lehm mit Grobanteilen
Blaufriankisch

30-4.0 Jahre

4500 Stocke/ha

4.0 hl/ha

10.-12. Oktober 2006

Gidrung mit Spontanhefe (Regionalhefe) im
Holzgirstinder, Pressung nach 15 Tagen Maischestand,
biologischer Siaureabbau im groflen Eichenfass.

17 Monate im grofien Eichenfass

13,0 % vol. Alkohol, 5,5 g/l Séure,

0,9 g/l Restzucker

Mairz 2008

2008-2015

16-18°C

Typischer wiirziger Blaufriankisch-Duft nach Kirschen
und schwarzen Beeren mit Kriauterwiirze.

Am Gaumen saftige Frucht und Wiirze,

vollmundig mit gut eingebundenen Tanninen.

Gut strukturiert, feines knackiges Saurespiel,

langer fruchtiger Nachhall.

Passt gut zu mediterranen Gerichten
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